
Inhalt
Einführung

Zu Beginn
Kräuter anbauen

Die Auswahl der Kräuter

Biologisch anbauen

Gefäße auswählen

Gefäße vorbereiten

Erde und Kompost

Samen aussäen

Pflanzen kaufen

Stecklinge ziehen

Kräuter ernten

Küchenkräuter
Thymianmischung im Stahlwok

Kerbel in einem Kamineinsatz

10

12

14

18

20

22

24

26

30

32

34

36

38

42

Unentbehrliches Basilikum in Olivenölkanistem 44

Ein Topf voll Chili und Basilikum 48

Aus dem Supermarkt gerettete Petersilie in einer

Kiste 50

Basilikum und Minze in der Kiste 54

Pflücksalat und Koriander in einer verzinkten

Wanne 56

Sauerampfer in einer blauen Emailwanne 60

Fenchel Kümmel, Dill und Koriander in

Fischkisten 62

Kräutergarten im Riesenkochtopf 66

Einjährige Kräuter mit zarten Blättern 68

Petersilie in einer Terrakottaschale 70

Zitronengras. Chili und Thai-Basilikum 74

Salbei in extra hohen Tontöpfen 76

Die Zwiebelfamilie 78

Ein gestreifter Korb voll Rosmarin 82

Majoran und Oregano in einer Metallwanne 84

Heilkräuter 88
Ein Teekessel voll Apfelminze 90

Fenchel in einem Schornsteinaufsatz 94

Zitronenverbene und Zitronenmelisse 96

Aloe vera und Hauswurz 98

Große Aloe vera in einem hellen Tontopf 102

Indianernessel in einem Kohleneimer 104

Kamille in einem Blumenkasten aus Draht 106

Mutterkraut in einem Pflanzenständer aus Draht 110

Dekorative und duftende Kräuter 112
Lavendel im Blumenkasten 114

Duftgeranien in gusseisernen Trichtern 118

Pinkfarbener Kübel mit rotblättrigen Kräutern 120

Katzenminze in einem einladenden Korb 124

Küchensiebe mit Poleiminze und Kamille 126

Ein Vogelkäfig voll Kapuzinerkresse 130

Nelken in einem pinkfarbenen Korb 134

Ein Korb voll Ringelblumen 138

Ananas- und Johannisbeersalbei 140

Nützliche Adressen 142

Register 143

Dank 144


